Chateau Pagodes de Cos d'Estournel St.
Estephe AOC 2018

Francia, Bordeaux

Rosso porpora intenso. Naso molto intenso con aromi di ciliegie e
prugne secche, completati da note intense di bacche scure e
delicate note speziate. Pieno al palato con abbondante tannino
morbido e retrogusto intenso.

54% Cabernet Sauvignon, 37% Merlot, 6% Petit Verdot e 3%
Cabernet Franc. Affinamento in barrique nuove al 20%.

PAGODES DE C0S

ii,@ James Suckling: 95 punti

Robert Parker: 93-95 punti
Antonio Galloni: 91-94 punti
Wine Enthusiast: 92-94 punti

a{.’:‘ Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Cabernet Franc

°C 16-18 °C

@ 5-20 anni

Abbinamento gastronomico

cacciagione, formaggio saporito, piatti a base di funghi, ratatouille

Profilo del vino

Acidita

Intensita

Affinamento

Tannini

Ordinate subito i vini online: denner.ch/shopvini



DENNER

Pratico inserto per i clip dello scaffale vini da ritagliare
Formato: A7 - 74 x 105 mm

Chateau Pagodes de Cos
d'Estournel St. Estephe AOC

2018 - 2018

3¢ Cabernet Abbinamento
Sauvignon, Merlot, gastronomico
Petit Verdot,

cacciagione, formaggio
saporito, piatti a base
°C 16-18 °C di funghi, ratatouille

Cabernet Franc

? 5-20 anni

Ordinate subito i vini online: denner.ch/shopvini



