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CEil-de-Perdrix AOC Neuchatel

Svizzera, Neuchéatel

Rosa salmone chiaro. Profumo di composta di bacche rosse e
fragole. Voluminoso al palato, molto ben strutturato e fresco allo
stesso tempo. Un neocastellano classico!

gg..':‘ Pinot Noir

°C 10-12°C

@ 1-3 anni

Abbinamento gastronomico

insaccati, pesce d’acqua dolce, raclette, stuzzichini da aperitivo, verdure

Profilo del vino

Acidita

Dolcezza

Intensita

Tannini

Ordinate subito i vini online: denner.ch/shopvini



DENNER

Pratico inserto per i clip dello scaffale vini da ritagliare
Formato: A7 - 74 x 105 mm

CEil-de-Perdrix AOC Neuchatel

- 2022

g.(.‘ Pinot Noir Abbinamento
gastronomico

o o

C 10-12°C insaccati, pesce
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Ordinate subito i vini online: denner.ch/shopvini



