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Château Marquis d'Alesme Margaux AOC

Francia, Bordeaux

Rosso granata intenso con riflessi violacei. Al naso intenso,
fragranza stratificata di ciliegie, more e tè nero. Da medio a corposo
al palato con tannini molto maturi per la longevità e un lungo finale.
Il blend è composto per il 55% da Cabernet Sauvignon, per il 35%
da Merlot, per il 5% da Petit Verdot e per il 5% da Cabernet Franc

Robert Parker: 94–96 punti
Antonio Galloni: 92–95 punti
James Suckling: 94–95 punti
Wine Spectator: 95 punti

Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Cabernet Franc

16–18 °C

5-15 anni

Abbinamento gastronomico
carne rossa, formaggio a pasta dura, piatti a base di funghi, ratatouille, verdure

Profilo del vino
Acidità
Dolcezza
Intensità
Affinamento
Tannini

Ordinate subito i vini online: denner.ch/shopvini



Pratico inserto per i clip dello scaffale vini da ritagliare
Formato: A7 - 74 × 105 mm

Château Marquis d'Alesme
Margaux AOC - 2018

Cabernet
Sauvignon, Merlot,
Petit Verdot,
Cabernet Franc
16–18 °C

5-15 anni

Abbinamento
gastronomico

carne rossa, formaggio
a pasta dura, piatti a
base di funghi,
ratatouille, verdure

Ordinate subito i vini online: denner.ch/shopvini


