
 (70)

Crémant d’Alsace AOC Brut

Frankreich, Elsass

Blasses Goldgelb. Frische, fruchtige Aromen von Birne und Apfel. Im
Gaumen mit feiner Mousse, spritziger Säure und elegantem, langem
Abgang.

Expovina: Silberdiplom

Pinot Blanc

6–8 °C

1 Jahr ab Kauf

Passende Gerichte
Antipasti, Apérohäppchen, helles Fleisch, Salzwasserfisch, Tapas

Weinprofil
Säure
Süsse
Intensität
Ausbau
Tannine

Weine jetzt online bestellen: denner.ch/weinshop



Praktische Einsteckkarte für Weinregalclips zum Ausschneiden
Grösse: A7 – 74 × 105mm

Crémant d’Alsace AOC
Brut

Pinot Blanc

6–8 °C

1 Jahr ab Kauf

Passende Gerichte

Antipasti,
Apérohäppchen, helles
Fleisch,
Salzwasserfisch, Tapas

Weine jetzt online bestellen: denner.ch/weinshop


