
Preparazione:

1.   Preparare i panini 
Tagliare i panini di Sils nel senso della lunghezza, ma non fino in fondo. Spennellare le superfici tagliate con un 
po’ di olio d’oliva. Tostare l’interno dei panini sulla griglia (o su una padella) fino a doratura. Mettere da parte.

2.   Grigliare le salsicce 
Arrostire le salsicce di manzo o di maiale sul barbecue o in una padella fino a quando non saranno croccanti e cotte 
dappertutto. Mettere altresì da parte.

3.   Preparare l’insalata 
Mescolare in una ciotola i pomodorini, i cetrioli e le cipolle. Condire con olio d’oliva, succo di lime e sale.  
Lasciare riposare brevemente.

4.   Assemblare gli hot dog 
Spalmare la senape a grana grossa all’interno dei panini tostati. Disporre due salsicce all’interno di ciascuno di essi, 
quindi ricoprire abbondantemente con l’insalata di pomodori e cetrioli. Infine, cospargere il tutto con abbondante  
formaggio grattugiato.

5.   Finale in padella 
Scaldare una padella grande (non è necessario aggiungere grasso, il formaggio è sufficiente). Cospargere una generosa 
manciata di formaggio grattugiato direttamente nella padella calda. Non appena il formaggio inizia a sciogliersi,  
posizionarvi sopra un hot dog farcito, con il lato inferiore rivolto verso il basso. Premere leggermente. Il formaggio deve 
caramellare e diventare croccante. Rimuovere con attenzione dopo 1–2 minuti. Ripetere l’operazione con gli altri hot dog.

Per 4 persone

Ingredienti:
4 panini di Sils

Olio d’oliva (per arrostire)

8 salsicce piccole

Senape a grana grossa

200–250 g di formaggio grattugiato  
(ad es. Cheddar, Gouda o un misto)

Per l’insalata:
200 g di pomodori ciliegini (tagliati a metà)

8 cetrioli snack (a fette)

1 cipolla piccola (tritata finemente)

2 cucchiai di olio d’oliva

Succo di 1 lime

Sale fino a piacere

Consigliare vini

Big Red Beast 
Côtes Catalanes IGP

https://www.denner.ch/it/shop-vini/big-red-beast-cotes-catalanes-igp~p050493

Grilled Cheese Hot Dog con panino  
di Sils – l’hot dog più incredibile che tu 

abbia mai gustato!
Panino di Sils croccante, salsiccia succosa, fresca insalata di pomodori e cetrioli e un croccante di formaggio  

che supera tutto. Semplice, veloce e perfetto per la prossima serata barbecue o se proprio vuoi esagerare.  

Buon divertimento nel prepararlo!
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