
Préparation:

1.	 ��Préparer les petits pains 
Couper les petits pains à la saumure dans le sens de la longueur, mais pas entièrement. Badigeonner les surfaces 
de coupe d’un peu d’huile d’olive. Faire dorer l’intérieur des petits pains sur le gril (ou dans une poêle). Réserver.

2.	�� Préparer les saucisses 
Rôtir les saucisses de bœuf ou les salsiccias sur le gril ou dans la poêle de toutes parts jusqu’à ce qu’elles soient 
croustillantes et bien cuites. Réserver également.

3.	�� Préparer la salade 
Dans un bol, mélanger les tomates cerises, les concombres et les oignons. Assaisonner avec l’huile d’olive, 
le jus de citron vert et le sel. Laisser absorber un instant.

4.	�� Façonner les hot-dogs 
Étaler la moutarde à gros grains sur les petits pains préalablement dorés. Déposer deux saucisses dans 
chacun d’eux, puis les recouvrir généreusement de salade de tomates et de concombres. Pour finir, saupoudrer  
de fromage râpé.

5.	 ��Finir la cuisson dans la poêle 
Faire chauffer une grande poêle (pas besoin de matière grasse, le fromage suffit). Déposer une bonne poignée de 
fromage râpé directement dans la poêle chaude. Dès que le fromage commence à fondre, poser un hot-dog farci 
avec la partie inférieure sur le fromage. Appuyer légèrement. Le fromage doit caraméliser et devenir croustillant. 
Retirer délicatement après 1 à 2 minutes. Répéter l’opération avec les hot-dogs restants.

Pour 4 personnes

Ingrédients:
4 petits pains à la saumure

Huile d’olive (pour rôtir)

8 petites salsiccias

Moutarde à gros grains

200–250 g de fromage râpé 
(p. ex. cheddar, gouda ou un mélange)

Pour la salade:
200 g de tomates cerises (coupées en deux)

8 petits concombres (en tranches)

1 petit oignon (finement haché)

2 cs d’huile d’olive

Jus d’un citron vert

Sel à volonté

Recommandation de vin

Big Red Beast 
Côtes Catalanes IGP

https://www.denner.ch/fr/shop-des-vins/big-red-beast-cotes-catalanes-igp~p050493

Grilled Cheese Hot Dog avec petit pain  
à la saumure – le meilleur hot dog que tu  

n’aies jamais mangé!
Du pain à la saumure croustillant, de la saucisse juteuse, une salade de tomates et de concombre toute fraîche et 

du fromage grillé pour encore plus de croquant. Simple, rapide et parfait pour la prochaine soirée barbecue!  

Ou le prochain gueuleton. Bon appétit!
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